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(57) SAHHANDRAG: 

F6relig<jande uppfinning avser en anordning for 
tillagning av livsmedel, i farsta hand pommes frites i en med 
luftgenomsiapps6ppningnr (4) uppvisande behailartrumma (5) f som 
ar drivbart mottagbar Lnvandigt i en med varmluft (2) fungerande 
ugn (1) med trummans rntationsaxel (7) strackande sig huvudsakli- 
gen horisontellt . 

Utmed omkretsen av beh&llar trumman (5) vid ena 
gavelns periferi en ring (20) med axiellt riktade medbringare 
(21) anordnade att strjcka sig fdrbunden med trumman (5). En 
roterbar drivdel (22), som uppvisar ett antal tappliknande driv- 
organ (23} mottagbara i utrymmen (24) mellan sagda medbringare 
(21), fir fdretradesvis permanent anordnad invandigt i sagda ugns- 
utrymme (3) vid omrAdet av en ugnssidovagg (26). 
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FOreligjande uppf inning avser en anordning fc-r 
tillagning av livsmedeL, utgfcrandes av pommes f rites eller andra 
av potatie framstSllda produkter eiler livsmedel som ar fdrbe- 
handlade med flottyr. i en med luf tgenomslapps6ppningar uppvisan- 
de behillartrumma som jr drivbart mottagbar inv^ndigt i en med 
varmluft fungerande ugi med trummans rotat ionsaxel strackande sig 
huvudsakligen horisont'illt , anpassad ffcr varmebehandling av livs- 
medlet ifraga i ett ti Llagningsutrymme • 

Normal t tillagas pommes f rites, av det slag som 
bestAr av i stavar skurna potatis eiler av potatismos formade 
stavar och som daref te : under kort tid 3r flottyrkokta fare 
infrysning av produkte'i, genom att i olja flottyrkokas till 
fardig produkt just iniian de avses atas eller att de venues i en 
konventionell ugn pa en pl£t. Darvid ar det viktigt att iakttaga 
stor fSrsiktighet med den brandfarliga flottyren, speciellt 
ombord p& fartyg och aiidra platser dar eld kan orsaka fara for 
m&nga liv. Vidare blir pommes friten fet p£ grund av den feta 
flottyren, vilken ar dyrbar och darffcr anvandes manga ganger och 
under lAng tid vilket Kan orsaka nedsmutsning av flottyren s& att 
produkten smakar h£rsk<!t och gammalt och till och med kan sprida 
smitta . 

Vid upp^armning p6 plAt i ugn som verkar med 
konventionella eldrivn* str£lningselement m£ste pommes friten 
rdras orn och vandas d& och da med en slev, etc. vilket ar besvar- 
ligt, dels pa grund av de varma strainingselementen och dels pa 
grund av att f arsiktigliet m&ste iakttagas for att inte skada de 
mjuka pommes friten. 

- Genom Uf-A-5, 134 , 927 ar en anordning forut kSnd 
som m6jligg6r att frame t £11 a i forsta hand pommes f rites effek- 
tivt, brandsakert. half omassigt och smakmassigt tillf redsstailan- 
de genom att man fyllez livsmedlet ifraga i en roterbar, med 
luf tgenomslappnings6ppi ingar uppvisande beh611ar trumma , som ar 
mottagbar invandigt i en med varmluft fungerande ugn och att vid 
tillagningsskedet beha J lartrumman drives att rotera kring en i 
huvudsak horisontell rctationsaxel . 

Drivningen av sagda beh.ailaranordning sker medelst ked jedrivmedel 
som mottages invandigt i ett avsett behandlingsutrymme som p£ver- 
kas av stark varme, vilket bl.a. ger svira dr ivf arhailanden har- 
f6r. Dessutom m6jligg6res ej sagda anordning att nyttjas vid en 
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konventionell varroluf t >ugn utan stora omandringar av ugnen f£r 
att kunna driva trummai, och utan krav pa stor precision hos 
drivorganen . 

Huvudan iam&let med fereliggande uppf inning ar sa- 
ledes i forsta hand at : astadkomma en anordning av ovan angivet 
slag som effektivt. brsndsakert, halsomassigt och smakmassigt 
l$ser sagda problem at : astadkomma en anordning for tillagning av 
livsmedel, utgorandes iv pommes f rites eller andra av potatis 
framstallda produkter. eller livsmedel scm ar f orbehandlade med 
flottyr i matlagningsb'2hcillare anpassad for varmebehandling av 
livsmedlet ifraga i et : tillagningsutrymme , och som enkelt och 
effektivt loser bl.a. le ovan sagda problemen, samt med enkla och 
redan fungerande huvuduelar som ingSr i anordningen utan fer- 
dyrande vasentliga omb; r ggnader av densamma, 

Sagda andamal uppnas medelst en anordning enligt 
den f&religgande uppf i-iningen, som i huvudsak kannetecknas darav 
ett utroed omkretsen av behallartrumman vid ena gavelns periferi 
ar en ring med axiellt riktade medbringare anordnad att stracka 
sig fdrbunden med trumrian varvid en roterbar drivdel, som uppvi- 
sar ett antal tapplikn^nde drivorgan mottagbara i utrymmen mellan 
sagda medbringare, 3r ; 6retradesvis permanent anordnad invandigt 
i sagda ugnsutrymme vid omr&det av en ugnssidovfigg- 

Den f or< liggande uppfinningen beskrives i det 
fdljande sasom ett f6r':draget utfdringsexempel varvid hanvisas 
till de bifogade ritnirgarna pa vilka, 

FIG 1 v..sar en perspektivvy av en varmluf tsugn med 
en t illagningsanordninc for pommes frites i berett lage , 
FlG 2 v: sar en frontvy av anordningen, 
FIG 2A v isar en sidovy av anordningen, 
FIG 3 v;.sar en sidovy av en trumma, och 
FIG 4 v^sar en ovanvy av en sp&rr far trumman. 
Invanditt i en f oretradesvis konventionell ugn 1, 
som ar anordnad att furgera med varmluft 2 f6r att varma upp det 
bef intliga utrymmet 3 ? ugnen 1 dar mat avses varmebehandlas ar 
en med luf tgenomslappsc ppningar 4 uppvisande behallartrumma 5 
drivbart mottagbar. I iagda bildade anordning 6, som avsedd 
for tillagning av livsnedel utgdrandes av pommes frites eller 
andra av potatis framstailda produkter eller livsmedel som ar 
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f brbehandlade med flottfr, 3r i forsta hand pommes f rites avsedd 
att mottagas i sagda son matmottagningsbehallare fungerande 
behallartrumma 5 f6r va cmebehandling i i sagd varmluftsugn 1 
avsett tillagningsutrymne* 

Trummans rotationsaxel 7 &r darvid anordnad att 
stracka s ig huvudsaklig »n horisontellt . 

Mellan din f Oretradesvis cylinderf ormiga beh&llar- 
trummans varandra motstSiende gavlar 8, 9 och till dess omkrets- 
kant 8A, 9A ( anslutande mantelyta 10 bildas trummans invandiga 
matlagningsutrymme 11 a /sett for mottagande av pommes friten 12 
etc. In till sagda utryiime 11 stracker sig luf tgenomslapps- 
Sppningar 4 fr6n trumma is utsida. saval utmed trummans mantelyta 
10 som utmed trummans bida gavlar 8, 9. 

Trumman > kan f6retradesvis vara tillverkad av 
rostfri trad 14 i form .iv nat 13 med sagda ttppningar 14 strackan- 
de sig mellan traden 14. Gavlarna har i fttrstyvande syfte 
f ors tarkningsstag 15, e;:empelvis stag strackande sig korsf ormigt ( 
och en baraxel 16 som s zracker sig genom hela trumman 5 forbinder 
gavlarna 8, 9, med varandra f6r att kunna uppbara trumman 5 dar- 
med. 

Far att n6jligg6ra atkomst utifran till trummans 
invandiga mottagningsut rymme 11 finnes en med tillslutningsmedel 
17 fSrsedd Gppning 18 anordnad att stracka sig genom trummans 
mantelyta 10 • F6retradeuvis ar tillslutningsdelen bildad av en 
svangbart lagrad lucka .7 och som ar ffcrsedd med ett las 19, 19A 
fer att fastlAsa luckan 17 i tillslutet lage, resp f&r att fore- 
tr&desvis automatiskt pt verkas att bppna luckan 17. 

- Drivning'sn av trumman S ar avsedd att astadkommas 
medelst en utmed omkret* en av behallar trumman 5, vid ena gaveln 9 
till dess periferi belatjen ring 20, som har ett flertal axiellt 
riktade medbringare 21, anordnade att stracka sig ffcrbunden med 
trumman 5. 

Med sagdc drivring 20 ar en drivdel 22 som upp- 
visar ett antal tappliknande drivorgan 23 mottagbara i utrymmen 
24 mellan sagda medbrincare 21 hos ringen 20, f fcretradesvis per- 
manent anordnad invandi<it i sagda ugnsutrymme 3. 

Ftoretradcsvis ar drivdelen 22 belagen vid ett 
omrade 25 av en ugnssidovagg 26 och upptill hos ugnen. 
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Vid dri'ning av en pa ritningarna ej visad motor- 
enhet i en pabyggnad 2' pa ugnen 1 drives drivdelen 22 med sina 
drivorgan 23 att mottawas i resp utrymme 24 mellan medbringarna 
21 och darvid p^verka *lrivringen 20 att rotera trumman 5 i fcnskad 
rotat ionsriktning 28. 19, 

Genom e :t. drivorganen 23 ar tappliknande erfordras 
ej ndgon storre grad a" precision f6r att kunna samverka med 
drivringen 20 utan spe .et mellan drivorganen 23 och medbringarna 
21 kan vara stort men fitt funktionen Snda 3r t illf redsst&llande - 

Trumman 5, som f aretradesvis ar lastagbart mottag- 
bar invsndigt i en ugn 1 av det slag som benamnes vara gastronom- 
anpassad har vid resp. javel 8, 9 vid andarna 30 , 31 av den genom 
trumman 5 sig strackance axeln 16 ar anordnade glidorgan 32, 33 
f6r samverkan med utme<l resp ugnssidogavlar 34, 35 horisontellt 
Gig strackande gejdrar 36, 37. Sagda gejdrar 36, 37 fungerar i 
vanliga fall som plats :yrningar fSr platar som uppbares i ugnen 1 
f6r tex baknirrgsandama.'. , varniningsandamal etc. och de ar 
tillsammans med resp s .dogavel 34 , 35 lSstagbara for att kunna 
spolas av, diskas etc. 

Ett med sparrorgan 38 uppvisande glidorgan 33 &r 
medelst en manuellt pa* erkbar f jaderkraft paverkad lasarm 39 
anordnad lostagbar fran fastlast roterbart l£ge I far beh&llar- 
trumman 5 s&som visas ; t.ex. fig 2, i en ugn 1* En halighet 40 
hos sp&rrorganet 38 kau vara samverkbar med en passande fran 
ugnssidovaggen 26 utsk;utande tapp 40A, och sp&rrorganet 38 
bortkopplas fran ingrepp darmed genom svangpaverkan av lasarmen 
39 mot verkan av en fjiider 41, 

- Slutligun for att astadkomma effektiv omblandning 
av sagda pommes f rites etc 12 har trumman invfindigt i dess mot- 
tagningsutrymme 11 ett antal tvars rotetionsr iktningen 28, 29 
for trumman 5 sig strat kande tumlare 42, exempelvis i form av 
tr iangelformade platar Vid rotering av trumman 5 paverkar sagda 
tumlare 42 pommes fritfn 12 dari att blandas om effektivt. 

Ett f6r::arande far tillagning av livsmedel 12, 
utgbrandes av pommes f j ites eller andra av potatis framstallda 
produkter eller livsmetlel som ar f ttrbehandlade med flottyr. i 
mottagningshehallare 5 anpassad far varmebehandling av livsmedlet 
12 i fr&ga i ett tilla'fningsutrymme 1, tillgar enligt f5religgan- 
de uppf inning att man fyller pommes f rites etc 12 med lamplig 
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mangd exempelvis 5-8 kilo i en roterbar behallar trumma 5 som upp- 
visar en mangd luf tgenomslappsoppningar 4. 

Man mottager sagda trumma 5 invandigt i en med 
varmluft 2 fungerande ugn 1. 

Vid tillagningsskedet for livsmedelet 12 drives 
behallartrumman 5 att roteras 28, 29 kring en i huvudsak horison- 
tell rotationsaxel 7. 

Darvid tillffir man varmluft 2 huvudsakligen i 
riktning mot beh^ilartr jmmans gavlar 8. 9 f6r genomstromning av 
desamma. Trumman 5 far iarvid drivas att rot era i avsedd riktning 
28, 29 och under tillra^klig tid f6r att pommes friten 12 skall 
bli f ardigtillagade , exempelvis 5-10 minuter utan nagon till- 
f6ring av fet f lottyr u ;an att endast varmluft ifylles i trumman 
5 och i omgivande utrymne * dart ill for varmebehandling. 

Nar tilligningen ar fardig kan man exempelvis lata 
paverka ett las 19, 19A hos en tillslutningsdel 17 f6r trumman 5 
att "automatiskt " oppna; och utlamna den f ardigtillagade pommes 
friten 12, under drift av behallartrumman 5- Exempelvis kan en 
upplaggningsplat vara mottagbar under trumman 5 och pa vilken 
pommes friten 12 automa :iskt -nedfaller vid rotation av trumman 5 
f6r ef terf oljande serve ring vid varmhallning i ugnen 1. 

Saleses ^nojliggdres att tillaga pommes frites och 
liknande i en roterande trumma utan att nyttja frittyrbad hSrfor 
vilket ar bade brandsak irt och halsosamt. 

En enlig : ovan angiven trumma 5 for tillagning av 
pommes frites kan enkel ; uttagas ur en varmluftsugn 1 ef ter fri- 
gfcring av spSrren 38 ocli utdragning av glidorganen 32, 33 langs 
passande gejdrar 36, 37 i ugnen 1 fGr t.ex. rengSring eller om 
ugnen 1 skall nyttjas fur annan livsmedelsbehandling an enligt 
den ovan sagda • 

Uppf inningen ar ej heller begransad till det ovan 
sagda och det pa ritninqarna visade utan kan varieras inom ramen 
f6r patentkraven utan ai:t uppf inningstanken frangas. 
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Patentkrav. 

1. Anordniig for tillagning av livsmedel, utgbrandes 

av pommes frites (12) <»'ller andra av potatis framstailda produk- 
ter eller livsmedel son a\r f Srbehandlade med flottyr, i en med 
iuf tgenomslappsGppningar (4) uppvisande behallartrumma (5), som 
Sr drivbart mottagbar .nvandigt i en med varmluft (2) fungerande 
ugn (1) med trummans r< 'tationsaxel (7) strackande sig huvudsak- 
ligen horisont ellt , anjiassad £6r vSrmebehandling av livsmedlet 
ifraga i ett tillagninc sutrymme (3) kannetecknad darav, att utmed 
omkretsen av behallartrumman (5) vid ena gavelns. periferi 3r en 
ring (20) med axiellt a iktade medbringare (21) anordnad att 
strScka sig forbunden ned trumman (5), varvid en roterbar drivdel 
(22), som uppvisar ett antal tappliknande drivorgan (23) mottag- 
bara i utrymmen (24) mcillan sagda medbringare (21) f ar f£re- 
tradesvis permanent anc rdnad invandigt i sagda ugnsutrymme (3) 
vid omradet av en ugns< idovflgg (26), 

2- Anordning enligt patentkrav 1, kannetecknad darav, 

att den cylinderf ormig* behallartrumman (5) uppvisar luftgenom- 
slapps6ppningar (4) saval utmed dess mantelyta (10) som utmed 
dess bada gavlar (8 ( 9). 

3. Anordning enligt patentkrav 2, kannetecknad darav, 

att en med tillslutningsdel (17) fsrsedd Oppning (18) ar anordnad 
att stracka sig genom mantelytan (10). 
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